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FORO INOCUIDAD AGRICOLA
GUANAJUATO ZONA
— PREMIUM 2024

28 de noviembre a las 08:00 am

Lugar: Hotel Galeria

Plaza IraPuato
Ave. Siglo XXI #555

Q El Copalillo, Irapuato, Gto.
20.723649°, -101.341975°

@cuick_
aqui

Enlace del pre-registro: (ciick.
https:/forms.gle/KuNw4UMpWJtbbQCT7 DO
Cierre de pre-registro 26 de novimebre

Evento sin costo

Link de ﬂqick'
ZOOM:@ aqui

https://usO6web.zoom.us/j/B30961906697pwd=DjbzPWRUSSFEMBbpEvUSMeELywXAYP1


https://us06web.zoom.us/j/83096190669?pwd=DjbzPWRu95F6M8bp6vUSMeELywXAYP.1
https://forms.gle/KuNw4UMpWJtbbQCT7
https://maps.app.goo.gl/hZv59bnHcoUR9QLc9

Programa jueves 28 de noviembre

-Registro

08:00 g 08:30 am

-Inaguracién
08:45 am

.Alertas y rechazos de importaciéon

Dra. Ana Lilia Sandoval Anaiista en asuntos regulatorios internacionales
09:00 a 10:00 am de la FDA Oficing de Latinoamérica en México

.Presentacion de la plataforma

"Produciendo con Inocuidad"
10:00 a 10:30 am Lic. Noemi Zdfiiga Thimeos (ica)

.Promoviendo una cultura de inocuidad en la industria

de los productos agricolas frescos de Guanajuato
10:30 a 11:30 am  Ph.D. Sergio Nieto-Montenegro Food Safety CTS, LLC

.Implementacién de la Norma Final de FSMA del
Agua de Uso Agricola de Pre-Cosecha

11:45a12:45pm Ph.D. Sergio Nieto-Montenegro Food Safety CTS, LLC

-Listeria y su impacto en la inocuidad de productos

angCOIaS frescos Dra. Monserrat Herndndez lturriaga
12:45 a 01:45 pm Facultad de Microbiologia, Universidad Auténoma de Querétaro

.El agua como fuente de patégenos a los

productos agricolas frescos ., sofic M. Arvizu Medrano
02:00a 03:00 pm  Facultad de Microbiologio, Universidad Auténoma de Querétaro

.COFOCE: La Inocuidad, una llave para el mercado

de exportacién
03:00 a 03:30 pm COFOCE
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